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K
dyby nynější jednatel
společnosti Podorlická
sodovkárna v Rychnově
nad Kněžnou Tomáš

Konvalina neschoval před 20 lety
nápis Pivovar z tamního pivovar-
ského areálu, možná už nikdy by
se výroba piva do města nevrátila.
Nápis však zůstal a v roce 2008 za-
čala společnost po 46 letech znovu
vařit pivo. Obnovila tak tradici, kte-
rá se v Rychnově datovala od kon-
ce 16. století.

„Když jsme pak v roce 2006 do-
končili fasády, nápis jsem na brá-
nu zase vrátil a přesvědčoval maji-
tele, že bychom pivo mohli znovu
zkusit vařit. Po dvou letech se to
podařilo, když se spolu s městem
založila firma Městský podorlický
pivovar a v prosinci 2008 se uvařila
první várka,“ vzpomíná Tomáš
Konvalina. Pivo je zatím poslední
výrobek z bohaté škály výrobního
portfolia rychnovské sodovkárny.

Jako jeden ze závodů státního
podniku Východočeské pivovary
Hradec Králové skončil Rychnov v
roce 1993, kdy jej restituoval poto-

mek původního majitele Jana Mik-
še. Ale pivo se tam přestalo vařit
už v roce 1962.

„Pivovar byl v hrozném stavu,
ale mně se podařilo ještě v době
fungování státního podniku se-
hnat peníze a opravit alespoň stře-
chu. Nový majitel tehdy říkal, že
kdyby ta střecha nebyla, asi by o pi-
vovar vůbec neusiloval,“ říká Kon-
valina.

V bývalém zámku se uvařilo
i 15 tisíc hektolitrů piva
Na místě nynějšího pivovaru stál
Trčkův zámek ze 16. století. Pivo-
var z něj udělali až Kolowratové,
kteří jej nejdříve provozovali sami,
ale pak ho v roce 1913 pronajali
Janu Mikšovi. Ten se vyučil pivovar-
skému řemeslu ve smíchovském pi-
vovaru v Praze, absolvoval odbor-
né školy v Praze a Berlíně a zkuše-
nosti získával až v Jižní Americe. V
Santiago de Chile se seznámil s hra-
bětem Kolowratem, který ho poz-
ději doporučil jako správce rych-
novského pivovaru. V roce 1919 ho
Mikš od Kolowratů odkoupil a zmo-
dernizoval. Mikšův pivovar patřil v
té době mezi nejlepší pivovary
středně velkého typu s roční pro-
dukcí 15 tisíc hektolitrů piva.

Dnes má rychnovský pivovar
roční kapacitu jeden tisíc hektolit-
rů piva a vaří čtyři druhy piv - desít-
ku Zilvar, polotmavý Kaštan, dva-
náctku Kněžnu a speciál Rychnov-
ský Habrovák.

„Za první rok jsme uvařili asi
600 hektolitrů, ale letos to bude ur-
čitě tisíc. Možná, že se dostaneme
na 1200 či 1300 hektolitrů. Jsme pi-
vovar hospodského typu, ale zá-
jem roste. Teď jsme začali plnit
dvoulitrové lahve s patentním uzá-
věrem a zásobujeme několik hos-
pod,“ říká Tomáš Konvalina.

Když nynější majitel pivovarský
areál v roce 1993 převzal, pokračo-
val ve výrobě limonád a postupně
rozšiřoval výrobu.

Tam, kde se skladovalo uhlí,
vznikla moštárna a palírna
„V roce 1995 jsme si začali míchat
sirupy sami, pak jsme začali vyrá-
bět sirupy v lahvích i pro trh. V
roce 2000 jsme plynofikovali kotel-
nu, po uhelně zbylo hodně místa,
a protože jsem chemik, napadla
mě pěstitelská moštárna. Když zbý-
val mošt, zkusili jsme ho vypálit a
v roce 2002 jsme měli další provoz
- palírnu. V roce 2003 jsme získali
navíc oprávnění prodávat pálenku
nejen pěstitelům, ale i na trhu. A v
roce 2008 jsme k tomu přidali výro-
bu piva,“ vypočítává kroky úspěš-
ného rozvoje firmy Tomáš Konvali-
na.

Podorlická sodovkárna má dnes
i letní hospodu a za své mošty zís-
kala už několik ocenění v krajské
soutěži Potravina a Potravinář
roku. Vladimír Bílek

VŠESTARY (lek) Není cibule jako ci-
bule, tvrdí pěstitelé ve Všestarech
na Královéhradecku. Mají zřejmě
pravdu, Všestarská cibule díky
svým unikátním vlastnostem získa-
la od Evropské unie ochranné
označení původu. Její originalita
spočívá v tom, že obsahuje o čtvrti-
nu více železa než průměrná cibu-
le, a dokonce dvojnásobek vitami-
nu B3.

„Získat tento certifikát nám trva-
lo čtyři roky a už dva roky platí. Po-
mohlo nám to u jednotlivých zá-
kazníků, kteří si o známce přečtou
a chtějí právě tu naši cibuli. Ne-
vím, jak to zapůsobilo na velké pro-
dejní řetězce, zatím to nedávají
znát,“ říká Otakar Šafka, jednatel
firmy Vital Czech, která je dceři-
nou společností Zemědělského
družstva Všestary.

Družstvo pěstuje cibuli ve vel-
kém od roku 1962, protože v okolí

Všestar jsou pro ni velmi dobré
podmínky.

„Pěstování cibule se sice ve vel-
kém rozjelo v polovině 60. let mi-
nulého století, ale do té doby tu
mělo dlouho tradici. Zemědělci
zjistili, že tu jsou pro ni skvělé pod-
mínky a cibule má vynikající kvali-
tu,“ říká Šafka.

Farmáři ze Všestar tvrdí, že jsou
tu skvělé klimatické i půdní před-
poklady. Nadmořská výška Všestar
je 265 metrů nad mořem, oblast je
tedy relativně nízko položená, s do-
statkem slunečního svitu, teploty
jsou mírné, žádné velké výkyvy.
Pro pěstování cibule jsou nejvhod-
nější záhřevné, hluboké, teplé, ne-
vysychavé půdy, bohaté na humus
a živiny, a ty jsou právě v okolí Vše-
star.

Družstvo pěstuje cibuli na 220
hektarech, z toho na přibližně 50
hektarech má velmi rané odrůdy,

které se sklízejí již začátkem čer-
vence.

„Tyto odrůdy mají však hodně
vody, takže se hodí na okamžitou
konzumaci, ne pro skladování. Zá-
kladem našeho hospodaření je ci-

bule na uskladnění, z nichž vybírá-
me nejkvalitnější odrůdy. Navíc
máme systém, který umožňuje,
abychom každému zákazníkovi
řekli, kde se cibule pěstovala, jaké
dávky živin dostala a kolik a jaké

postřiky jsme použili,“ říká jedna-
tel firmy.

Všestarská cibule se prodává po
celé republice a přibližně pět pro-
cent družstvo vyváží do Maďarska,
Chorvatska a Slovenska.

Výrobce uvádí, že cibule obecně
obsahuje cenné silice nazývané fy-
toncidy, které působí proti bakteri-
ím, plísním a virům. Látky obsaže-
né v cibuli napomáhají pravidelné-
mu trávení, regulují složení střev-
ní mikroflóry, zvyšují chuť k jídlu,
podporují činnost štítné žlázy, led-
vin, krevní oběh a látkovou výmě-
nu. Cibule obecně obsahuje karo-
ten, vitaminy komplexu B, E a vita-
min C.

Právě Všestarská cibule má tyto
látky ve vyšším množství. V roce
2002 získala jedna z odrůd Všestar-
ské cibule na zahradní výstavě
Hortkomplex v Olomouci cenu za
nejlepší výpěstek roku.

Bývalý pivovar v Rychnově po restituci v
roce 1993 pokračoval ve výrobě limonád,
přidal moštárnu, palírnu a v roce 2008 se
po 46 letech opět vrátil k výrobě piva.

FAKTA

Podorlická sodovkárna
výroba limonád a sirupů
moštárna - výroba moštů
palírna - výroba ovocných pálenek
minipivovar (Zilvar, Kaštan,
Kněžna, speciál Rychnovský
Habrovák)

„Za první rok jsme
uvařili asi 600
hektolitrů, ale letos to
bude určitě tisíc.“

Tomáš Konvalina, jednatel pivovaru

Mošty Pěstitelská moštárna
vznikla už před deseti lety.

Bez chemie Rychnovské mošty
se nesladí, nebarví ani neředí

Zahrádka Nejnověji přibyla
letní hospoda. Foto: 3X MF DNES

Dlouhé lány Cibule obsahuje cenné silice, které působí proti bakteriím,
plísním a virům. Její konzumace zvyšuje chuť k jídlu. Foto: MF DNES

Sládek Vladimír Flégl vyrábí desítku, jedenáctku, dvanáctku ,a
dokonce i speciální patnáctistupňové pivo. Foto: Ondřej Littera, MF DNES

HRADEC KRÁLOVÉ (ČTK) Mimořád-
ný nárůst teplot vzduchu a častý
déšť přispěly v posledních dnech
ke zvýšení výskytu hub po celé re-
publice. Jarní druhy doplňují nově
i houby letní, včetně několika dru-
hů hřibů, žampionů a také klouz-
ků a masáků.

„Hřiby se v posledních dnech
probudily a začínají nesměle růst.
Jarní druhy, jako například čirůvky
májovky, pomalu končí a střídají
je žampiony,“ uvedl Jaroslav Lan-
da z České mykologické společnos-
ti. Houbaři mohou nyní v lesích na-
jít hřiby dubové, hřiby kováře a
méně často i hřiby koloděje neboli
modráky. Hřiby kováři rostou do-
konce i ve výškách okolo 700 met-
rů nad mořem i v podhůří Krko-
noš.

Pokud není uvedeno jinak, ceny jsou v Kč / kg.
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• Kdepak, jakmile přijde ke slovu zboží firmy BOCUS, jiní musí závidět. 
Tak trochu tajemstvím je obestřená receptura na tuto lahůdku. Podařilo 
se nám zjistit, že obsahuje plných 69 % hovězího a vepřového, což 
nepochybně přispívá k masové chuti a šťavnatosti.

• Zboží od téže firmy prozrazuje stejně neuvěřitelný podíl masa 69 %
a ještě ke všemu telecího. Tomu už se dá říct delikatesa. Při použití vel-
mi jemného a nevšedního kořenění, jehož složení je firemním tajem-
stvím. Zkrátka, kdo umí…
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INZERCE

Teplé počasí
přeje růstu
hřibů i žampionů

Od sodovek k pálence a zase k pivu

Všestarská cibule má více vitaminů i železa


