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ejsem si jistd, kdy pfesnd k téhle
zméné doglo: jedtd pied par lety
jidelni¢ky horskych bud v Krkono-
§ich staly na instantnich polévkach
a mraZenych polotovarech, dnes je situace
radikalné jina. Jako by si chataii uvédomili,
Ze spoustu véci zvladnou sami a nemusi se
spoléhat na pfedpripravené pytliky. A Ze je
navic tenhle pfistup vyjde levnégji.
O jak velkou zménu se jednd, si uvédomi-
te, tfeba kdyZ vyrazite z Janskych Lazni pfes

podpramérnéjidlo, ale
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naprazském Andeélu
sevyhnéte obloukem.

do HoleSovic, na kdvu
asladké do Karlina.

Cernou horu déle po hiebenu. 7 Lesni boudy
se stala ekofarma, kde miZete ochutnat do-
macf kozi syry a speciality z jehnéc¢iho, o kus
déal na LyZafské boud# servirovali v zimé& ne-
piekonatelnou kachnu se zelim, na Klinov-
kach peéou domaci chleba a na Luéni boudé
kolace a housky.

Asinejpozoruhodnéjsi podnik najdete mezi
LyZafskou a Klinovkami—jmenuje se Chalupa
Na Rozcesti. Chalupa to nenf, spi§ klasicky
horsky bufet. Tvar budovy je oviem jediné,
co bufetovou dobu pfed tfemi lety, kdy tu
vladl nevlidny chata¥ s instantni

cevapi a pljeskavicu

vSaragjevu. ,dining”.

spolehlivé uschnou, pokud si nedéte jenom
limonAadu ,,na stojaka®. CoZ Na Rozcesti déla
mélokdo, protoZe zpréva o obratu ve zdejii
kuchyni se rychle rozkfikla.

Kratky jidelniéek stavi kromé krkonos-
ské kuchyné na jedné konkrétni specialité,
a tou jsou domaci §kvarky. Dozlatova vy-
pedené Spali¢ky vepiového jsou nebesky
lahodné, at jimi mate posypané halusky
s brynzou, pec¢enou bramboru nebo §pekové
knedliky.

Skvarky ale rozhodnd nejsou jedingm dii-
vodem, pro¢ si dit Na Rozcesti po¥adny ob&d.
Skvelé jsou obé zdejsi polévky: rustikalni cou-
racka z kysaného zeli s obstojnou porci smeta-
ny i kyselo s lesnimi hilbky podavané trochu
netradiéné s opedenymi kosti¢kami chleba.

Vedle nedlipnete ani s Zadnym z hlavnich
jidel. Syté polokoule Skvarkovych knedliki tu
serviruji s Cervenym zelim, které je udélané
perfektné na skus a m4 nebyvale dobfe vy-
vaZeny pomér sladkosti a kyselosti. Halugky
pro kazdého stravnika protladi do vody pfes
haludnik, na Zidné ohfivani pfedchystanych
nocki se tunehraje. Pecend brambora miiZe
nemile zaskodit pouze velikosti porce: dvé
gargantuovské plilky voni troubou a korunuje
je hromada onéch skvélych skvarkii a kopec
zakysané smetany.

Kdoma chutnangcomensiho krychnovské-

- mu pivu Kastan, mtZe volit mezi doma naloZe-

nymi utopenci, hermelinem anebo chlebem se
sédlem posypanym cibuli dvou barev. Vie jed-
noduché a skvéle chutove vyladéné. Za zmin-
ku stoji i sladkosti: bortivkové knedliky pati{

k tém nejlepsim, co jsem na Ces-

¢esnectkou na plotné, pfipomina. MISTO SE kych horskych chatdch méla,
Misto se diky novym majitelim PROM E NILO a vynikajici kolaé na plech tu umi
proménilo v Gtocisté regionalni, v . ¥ E vykouzlit i z prosté kombinace
tedy krkonosské kuchyné. Prave UTOC'ST r povidel a drobenky.

znivychédzi naprosta vétsina polo- REG|ONAVLN| * Krom jedlych diivodi stoji
Zek na €erné ceduli nad vyéepem: KRKON OSS KE Chalupa Na Rozcesti za navitévu
kyselo, kuba, §pekové knedliky... KUCHYNE, i levtili pFatelské atmosféfe, o niz

Kromé vyCepu je dominantou
hlavni mistnosti krb. Ten je skutednou spasou
ve dnech, kdy se venku Zen{ derti a turisté
se dovnitf hrnou promokli skrz naskrz. Svrs-
ky zav&8ené na bidlu nad vyhni do odchodu

se krom obsluhy staraji je§t& pi-
tulny huniaty kocour a pratelsky pes. Jestli se
do téhle podoby postupné proméni viechny
krkonosské boudy, zaneviu na ostatni deské
hory.

Hodnoceni Cenik

* * * * * Polévky
Hlavni jidla

Skvéla regiondlni kuchyné Dezerty

na hiebenu. Pivo

Jak hodnotime

45K¢é
73-115K¢
20-80K¢e
30-42KE

KaZda recenze je zaloZena na zdZitcich 2 alespod tfi navétéy dané restaurace. Doziite se z ni, co umi
séfkuchaf nejlépe, éemu se na menu radéji vyhnout, jestli se miZete t&Sit na ulidné Eiéniky & stylovy
interiér. Naklady na recenze hradi Hospoddfské noviny, a jsou tedy zcela nezavislé.

* Bidné. Nestoji za ndustéuu | ** Prijatelné. Neurazi ani nezaujme | *** Nadpriimér. Stoji za vyzkouseni,
ale je tfeba potitat s nedostatky | **** VgjimeZné. Zjevné prednosti restaurace daji zapomenout

na drobné vady | ***** Dokonalé. Tomuto podniku se neda vytknout vilbec nic



